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Planche & découper en hétre européen, huilée pour usage alimentaire
Attention : e bois est un produit naturel, aucune planche & découper ne
ressemble & une autre. Si 'humidité de l'air est trop faible, la planche peut se
déformer, mais elle retrouvera sa forme initiale si 'humidité de I'air est suffisante.
Nettoyez soigneusement la planche aprés chaque utilisation avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle. Nous recommandons de I'enduire occasionnelle-
ment d'une fine couche d'huile de tournesol.

Ne convient pas au lave-vaisselle !
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PaspenouHas gocka n3 esponerickoro byka, nokpbitas 6e3onacHbIM Ans MULLEBLIX
MPOAYKTOB Macriom

O6paTnTe BHUMaHMWe: [EPEBO - HaTyparbHbIi NPOAYKT, HE GbIBAET ABYX OAUHAKOBBLIX
pa3AenoyHbIX AOCOK. My CIINLLIKOM HU3KOI BI@XHOCTM AOCKa MOXET AeopMUpoBaThCs,
HO MpU [OCTATO4YHO BbICOKOW BMNaXKHOCTW OHa BEPHET CBOKO NepBoHavasnbHyto chopmy. Mocne
Ka)K[0ro UCMomnb30BaHWs TLLATENbHO MOMTE [OCKY ropsiyeil BOAOW C MOLLMM CPEACTBOM.
PekomeHayeTcs Bpemsi OT BPEMEHU NPOTUPATL €€ NOACOSTHEYHBIM MACIIOM.

He pekomeHAyeTCcst MbITb B MOCYAOMOEYHOI MaLLUHE!
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Schneidebrett
Cutting board
Planche & decouper
PasgenoyHas gocka
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Schneidebrett aus europdischer Buche, lebensmittelecht geolt

Zur Beachtung: Holz ist ein Naturprodukt, kein Schneidebrett gleicht dem anderen.
Bei zu geringer Luftfeuchte kann sich das Brett verwerfen, kehrt aber bei
ausreichender Luftfeuchte wieder in seine urspringliche Form zurlick. Reinigen Sie
das Brett nach jeder Benutzung grindlich mit heikem Wasser und Spulmittel. Wir
empfehlen gelegentliches, diinnes Einreiben mit Sonnenblumendl.

Nicht sptlmaschinengeeignnet!
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Cutting board made from European beech, food-safe oiled

Please note: Wood is a natural product, no two chopping boards are the same. If
the humidity is too low, the board may warp, but will return to its original shape if
the humidity is high enough. Clean the board thoroughly after each use with hot
water and washing-up liquid. We recommend occasionally rubbing it thinly with
sunflower oil.

Not dishwasher safe!



